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Osldvte u nds svoje jubileum,
zorganizujte teambuilding pre svojich zamestnancov,
skolenie pracovnikov, i krstiny, prijimania, alebo birmovky,
pripadne si prid’'te posediet’ len tak na rodinny obed,
¢i ve€eru v kruhu svojej rodiny, priatel'ov a zndmych.

Nasim cielom je, aby kaZdd akcia bola origindina.
Jedld si moZete vyskladat’ podl'a svojich predstav.
Mdme bohaté skisenosti s organizovanim
rdoznych spolo€enskych podujati.

Nasou prednostou je individudlny pristup,
ku kazdému host'ovi, garancia kvalitného jedla,
pod vedenim $éf-kuchdra penzionu Marosa Cibulku,
ochotnd obsluha, pripravenad splnit’ kazdé Vase prianie,
no a azda najpitavejsim benefitom penziénu
je samotny pdn majitel’, ktory to tu vybudoval srdcom
pre tie najkrajsie spolo¢enské podujatia,
akym je prdve aj to Vase. Srdce a odhodlanie,
ktoré ddva do toho, aby sa tu hostia citili vynimocne
si podmani nejedného spokojného zdkaznika.
Bude Vds sprevddzat’ a zdroven dozerat’,
aby atmosféra bola dokonald a kazdy z hosti ochutnal
pdr skvelych vin z nasej pivnice.




so samostatnymi socidlnymi zariadeniami a r6znou ubytovacou dispoziciou.
Standardne st to dvoj-postel'ové izby, niekde s pristelkami.
Izba pre dvoch v cene 60,00€/noc + pristelka 20,00€/noc a dieta.
V ponuke je aj kompletne zariadend chata hned’ vedl'a penzidnu, pre 6 osdb,
ktord odpordcame pre vyuZitie ubytovania deti, alebo starsich I'udi, ktory
chcd mat’ pokoj o trosku skor.
Chatu prenajimame za poplatok 180,00€/noc.
Ubytovanym host’om vieme samozrejme poniknut’ bohaté ranajky v cene 10,00€/0soba

Platba kartou nie je moznd!

Vieme Vdam ponudknut’ chladiaci box, ktory je vel'mi dobre dispozi¢ne rieseny
a zabezpeéi dokonalé vychladenie a tym aj kvalitu kold¢ov a tort, ktoré mozete
priniest’ na uloZenie v hordcich letnych diioch aj defi pred vasou akciou a tym si

eliminovat’ zbytoéné stresy v dany den. Tento chladiaci priestor Vam vieme

pontknut’ za poplatok 8,00€/hod. Je vhodné ho pouzit’ aj na, tvrdy alkohol,
ktory si mozete na hostinu priniest’, nakol'ko Vdm ho my ponuknut’ nevieme.

Priniest’ si mozete aj slané vyrobky, ako st pagdce, syrové nite, i tycinky...

Vieme Vdm poskytnit’ techniku, ako napriklad kompletni aparatiru ozvuéenia a
farebnych svetiel s mikrofénom za poplatok 150,00€.
Projektor s platnom, pripadne televizor na premietanie za poplatok 50,00€.
Vyzbrojenie vonkajsieho klavira s fadom a Vasimi ndpojmi s prislusnymi pohdrmi 100,00€,
pripadne vnitornym sudom taktiez s 'adom a doplnkami k ndpojom 50,00€.



V kazdom z bali¢kov je zakomponovand neobmedzene voda v dzbdnoch s citrénom a
pomarancom.

Podl'a skutocne spotrebovaného mnozstva a
platného cennnika ndpojov Vdm bude dolctovand spotreba nealko ndpojov.
V ponuke mdme fantu, tonic, sprite coca colu, kofolu, bielu a ¢ervend vineu, dzdsy
multivitamin, pomarang, jablko a minerdlky. Pivo, vino a kdva
taktiez cappuccino, latte machiato. Capujeme BaZant nealko a Bazanta 73-ku.

Mensie skupiny, oslavy, stretdvky.,... st povolené do 00:00.
Potom si (¢ tujeme za kazdd zac¢atd hodinu 50,00€.
Prijmame len skupiny nad 20 osgdb!

Pre radost’ deti, mdme vybudované detské ihrisko s preliezkami, hojdackami,
Sichalkami a trampolinou.
Po dohode ponlkame fotenie alebo jazdu s korimi.
Na dotvorenie tohto vzdcneho okamihu, Vam odporiéame oslovit’ niektord
z dekoratérok, ktoré splnia kazdé z Vasich priani ohl'adom dekordcie,
vyzdoby a perfektného nabudenia atmosféry v kazdom detaile.

Pre hosti ponikame bezplatné parkovanie a wifi.
Konfety a ohfiostroje st u nds prisne zakdzanél!ll



ManaZment Istvdn Pince:
Olivia Nemcsokova +421 911 324 724
Ran¢ pri penzione (kone:)
Olivia Nemcsokova +421 911 324 721

Zoznam nasich partnerov:

Vyzdoba a kvety:
BT DECOR +421 949 788 983
PEPITA WEDDING +421 918 428 856
Kadernicky salon VERONIKA +421 903 777 445

Hudobné skupiny:

Trio Béla a Ja +421 948 098 309

MIT Zenekar +421 915 344 146

DJ Robo +421 903 443 559

DJ Kurpi +421 910 128 358
DJ Anti +421 908 503 622

Torty a zdkusky:
OdZdenocky (lokdlne, Sahy) +421 910 117 577
Julika siitemény (z Mad'arska) +36/30-346-7733



Ponikame Vdm niekol'ko moZnosti na zostavenie jeddlneho listka
pre Vasich hosti, vyber skladby jeddl by mal byt jednotny pre vsetkych,
no samozrejme vyhovieme aj det’'om a host’'om s intoleranciami.

Aperitiv
Korenisté sladsie vinko z nasej pivnice, poddvané s jahodou 0,1l - 1,20€.
Aperol spritz (aperol, prosecco, séda, pomaran¢, 'ad) 0,11 - 2,50€.
Prosecco s hroznom 0,1 - 1,50€.
Frizzanté Lea (rosé) 0,11 - 1,50€.
Frizzanté Nia (biele suché) 0,11 - 1,50€.
Detské Ssampanské 0,11 - 0,80€.

Predjedla
80g Tapas, antipasto rozne varidcie Tvrdé syry, olivy, suché salamy, proscuitto, ideny losos,
krevety s bruschetou...(kombindcie prisposobime poZiadavkdm Vasich hosti) 6,50€.
80g Mozzarella s paradajkou, olivovym olejom, bazalkovym pestom a pecivom 4,00¢€.
80g Plnend broskyna s maslovo-nivovou penou, listovym Saldtom a pecivom 4, 00€.
80g Kacacia pecen na gril. Jablc ku s lokSou, plnenou makom a slivkovym lekvérom 8,00€.
60g Kacacia domdca pastéta so Salotkovym dzemom s brusnicami a pecuvom 7,00€.
80g Hovddzie carpdccio s dijénskym dresingom, parmezanom rukolou a pe¢ivom 6,00€.
80g Udeny hovidzi jazyk s chrenom a peivom 5,00€.

Polievky podavané v terindch
Domadci slepaci vyvar s koretovou zeleninou, rezancami a masom 3,00¢€.
Silny baZanti vyvar poddvany s korefiovou zeleninou, ryZovymi rezancami
a trhanym mdsom 4,00€.
Hovddzi vyvar poddvany s koreriovou zeleninou, hrdaskom a peceriovymi haluskami 4,00€.




Hlavné jedla
150g Grilovany losos s maslovymi zemiakmi a dusenou anglickou zeleninou 25,00€.
150g Grilované morcéacie prsia s Cyperskym syrom, dusenou
fazul'kou a batatovymi hranolkami, zdobené bylinkovym maslom 22,00€.
200g Pecené kacacie stehno s dusenou kapustou, parenou knedl'ou a
mastenou lokSou 25,00€.
150g Pecend bravéovd panenka na tlaéenych zemiakoch s maslovym porom,
s vinovou omd¢kou a restovanymi kuriatkami 25,00€.
150g Dusend brav¢ova krkovi¢ka na kapustovych strapac¢kdch so slaninkou a fritovanou
cibul'kou, preliata vinovou omd¢kou s cesnakom a bylinkami 20,00€.
150g Tel'acie medailonky dusené na Eervenom vine, s domdcimi zemiakmi
pelenymi s cesnakom a rozmarinom 28,00€.
150g Jelenie Spikované filety na spdsob sviekovej s parenou knedl'ou
a brusnicami 26,00€.
150g Bravcovad panenka sus-vide, ovinutd parmskou Sunkou a plnend kuracia roldda
(taliansky paradajkovy zdklad), tlacené zemiaky so slaninou a Spendtom,
vypekovd omdcka s Eerstvym vinom 25,00€.

Dezerty
125g Belgické wafle s vanilkovou zmrzlinou, ¢erstvym ovocim a $fahackou 3,50€.
80g Jablkovd strddl'a s vanilkovym krémom a 3l'ahackou 3,50€.
100g Horlce maliny s vanilkovou zmrzlinou a §'ahackou 3,50€.
125g Ldvovd torti¢ka s mango sorbetom a slahackou 4,00€.
100g Zemiakové 3il'ance s maslom (makovd, alebo orechova posypka) 4,00€.




Vyber a cena jeddl na Svédsky stdl v pripade, Ze si vyberiete dvoj - chodové
menu z ponuky. Pri vybere samostatného Svédskeho stola bude pripoé&itany
prendjom priestorov a servis v hodnote 15,00€/0soba k danému vyberu.

Nieéo I'ahSie na tvod:

80g Mix domdcich a zahrani¢nych syrov s olivami, hroznom a proscuittom 3,00€.
100g Cestovinovy saldt s tuniakom, zeleninou, kukuricou, syrom olivovym olejom,
susenyml paradajkami 3,00€.
100g Cerstvy ovocny 3aldt s medom a citrénovou $t'avou 2,00€.
0,33l Drzkovy perkelt s iidenym mdsom, klobdsou a kuriatkami (min. 10 porcit) 6,00€.
0,33l Kulajda (hubovo-zemiakova polievka so smotanou) 5,00€.

Saldty:

60g Sterilizované kyslé mix prilohy, uhorky, baranie rohy, feferdny,
kukuricky, cibul'ky 1,50€.
100g Cerstvy zeleninovy Zaldt 1 ,DO€E.

Hlavné jedla na Svédsky stol:

100g Vykostené kuracie stehnd na grile v medovo-kary marindde s horcicou 4,00€.
100g Vyprdzané kuracie mini rezne, obalené v strihanke so sine¢nicovym jadrom 3,50€.
100g Vyprdzané bravéové mini rezne, obalené v strihanke s tekvicovym jadrom 3,50€.

100g Jeleni perkelt na vine a bylinkdch (zeler, mrkva, zdzvor) 5,00€.
100g Pecenad hurka, klobdsa a bocik 4,50€.
100g Zivénska (peené bravéové stehno so zemiakmi, mix zelenmy slanina, klobdsa,
pefené vo vilastnej $t'ave) 5,00€.
100g Kuracie/bravéové bakonyi (slanina, hriby, smo‘ranovy'l zdklad na paprike)
4,00€/5,00¢€.



Prilohy k jedldm

150g Varené zemiaky s petrzlenovou viiat'ou a maslom,
pripadne s ka¢acou mastou 2,00€.
150g Anglickd dusend zelenina s maslom a medom, karotka, hrasok, kukurica,
karfiol, brokolica 2,00€.
120g Grilovand zelenina (farebnad paprika, cuketa, baklazan, Sampiridny,
¢ervend cibul'a, cesnak, olivovy olej bylinky) 2,50€.
150g Domdce maslové halusky 1,50€.
150g Jazminovd dusend ryza na cibul'ke 2,00€.
150g Domdce pecené zemiaky s rozmarinom a cesnakom 2,00€.
150g Domdce zemiakové placky s cesnakom a majordnkov 2,50€.
100g Chlieb, pelivo, miesany kosik O,50€.

Zavereény chod

0,33l Domdca kapustnica s idenym masom, klobdsou, hubami a peéivom 5,00€.
Ceny s uvedené na 1 porciu.




PInend broskynia s Tapas antipasto, tvrdé Mozzarella s

maslovo-nivovou syry, olivy, suché paradajkou, olivovym
penou. saldmy, proscuitto... olejom.

Peéena bravéova Panenka sus-vide a Ldvova torti¢ka s
panenka na tlaé¢enych plnend kuracia roldda mango sorbetom a
zemiakoch. na zemiakoch. $l'ahad kou.



Najlepsie vina z nasej kolekcie:
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